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1 ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ 
 

   Настоящий стандарт распространяется на молоко сгущенное и вареное c 
сахаром (далее по тексту – продукт), изготовляемое  из  коровьего молока различной 
жирности, сливок, сухого цельного и обезжиренного молока и заменителя молочного 
жира, сахара путем восстановления, смешивания, пастеризации, сгущения и тепловой 
обработки. 
        Молоко сгущенное и вареное c сахаром из сухого молока предназначено  для 
непосредственного употребления в пищу  и для переработки на промышленных 
предприятиях.  

Все требования настоящего стандарта являются обязательными и пригодны 
для целей сертификации. 

 
2 НОРМАТИВНЫЕ ССЫЛКИ 

 В настоящем стандарте использованы ссылки на следующие нормативные 
документы: 
Обозначение 
нормативных 
документов 

 
Наименование   нормативных   документов 

ГОСТ 12.0.004-90 Система  стандартов безопасности и труда.  Организация безопасности 
труда. Общие положения.  

ГОСТ 12.1.005-88 Система  стандартов безопасности и труда. Общие санитарно-
гигиенические требования к воздуху рабочей зоны 

ГОСТ 12.2.003-91 Система стандартов безопасности труда. Оборудование производственное. 
Общие требования безопасности 

ГОСТ 12.3.002-75 Система стандартов безопасности труда. Процессы производственные.   
Общие требования безопасности 

ГОСТ 12.4.021-75 Система стандартов безопасности труда. Системы вентиляционные. 
Общие требования 

ГОСТ 17.2.3.02-78 Охрана природы. Атмосфера. Правила установления допустимых 
выбросов вредных веществ  промышленными предприятиями 

ГОСТ 17.4.3.05-86 Охрана природы. Почвы. Требования к сточным водам и их осадкам для 
орошения и удобрения  
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ГОСТ 2903-78 Молоко цельное сгущенное с сахаром. Технические условия 
ГОСТ 4495-87 Молоко цельное сухое. Технические условия 
ГОСТ 4937-85 Консервы молочные. Сливки сгущенные с сахаром. Технические условия 
ГОСТ 5717.1-2003 Тара стеклянная для консервированной пищевой продукции. Общие 

технические условия 
ГОСТ 5981-2011 Банки металлические для консервов. Технические условия 
ГОСТ 9225-84 Молоко и молочные продукты. Метод микробиологического анализа 
ГОСТ 10444.2-94 Продукты пищевые. Методы выявления и определения количества 

Staphylococcus aureus 
ГОСТ 10444.12-
2013 

Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Метод 
выявления и подсчета количества дрожжей и плесневых грибов 

ГОСТ 10444.15-94 Продукты пищевые. Методы определения количества мезофильных 
аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов 

ГОСТ 10970-87 Молоко сухое обезжиренное. Технические условия 
ГОСТ 13264-88 Молоко коровье. Требования при закупках 
ГОСТ 13511-91 Ящики из гофрированного картона для пищевых продуктов, спичек, 

табака и моющих средств. Технические условия 
ГОСТ   13513-86 Ящики из гофрированного картона для продукции мясной и  молочной 

промышленности. Технические условия 
ГОСТ 13516-86 Ящики из гофрированного картона для консервов, пресервов и пищевых 

жидкостей. Технические условия 
ГОСТ 14192-96 Маркировка грузов. Технические условия 
ГОСТ 16599-71 Ванилин. Технические условия 
ГОСТ 16280-2002 Агар пищевой. Технические условия 
ГОСТ 18251-87 Лента клеевая на бумажной основе. Технические условия 
ГОСТ 20477-86 Лента полиэтиленовая с липким слоем. Технические условия 
ГОСТ 25749-2005 Крышки металлические винтовые. Общие технические условия 
ГОСТ 26668-85 Продукты пищевые и вкусовые. Методы отбора проб для 

микробиологических анализов. 
ГОСТ 26669-85 Продукты пищевые и вкусовые. Подготовка  проб для 

микробиологических анализов. 
ГОСТ 26809-86 Молоко и молочные продукты. Правила приемки, методы отбора и 

подготовка проб к анализу 
ГОСТ 26927-86 Сырье и продукты пищевые. Метод определения ртути.   
ГОСТ 26929-94 Сырье и продукты пищевые. Подготовка проб. Минерализация для 

определения содержания токсичных элементов 
ГОСТ 26930-86 Сырье и продукты пищевые. Метод определения мышьяка 
ГОСТ 26931-86 Сырье и продукты пищевые. Метод  определения меди 
ГОСТ 26932-86 Сырье и продукты пищевые. Метод определения свинца 
ГОСТ 26933-86 Сырье и продукты пищевые. Метод определения кадмия 
ГОСТ 26934-86 Сырье и продукты пищевые. Метод  определения цинка 
ГОСТ 26935-86 Продукты пищевые консервированные. Метод определения олова 
ГОСТ 29186-91 Пектин. Технические условия 
ГОСТ 29245-91 Консервы молочные. Методы определения физических и органолептических 

показателей 
ГОСТ 29247-91 Консервы молочные. Методы определения жира 
ГОСТ 29248-91 Консервы молочные. Йодометрический метод определения сахаров 
ГОСТ 30178-96 Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения 

токсичных элементов. Межгосударственный стандарт 
ГОСТ 30425-97 Консервы. Метод определения промышленной стерильности 
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ГОСТ 30305.1-95 Консервы молочные сгущенные. Методики выполнения измерений 
массовой доли влаги 

ГОСТ 30305.2-95 Консервы молочные сгущенные и продукты молочные сухие. Методика 
выполнения измерений массовой доли сахарозы (поляриметрический 
метод) 

ГОСТ 30305.3-95 Консервы молочные сгущенные и продукты молочные сухие. 
Титриметрические методики выполнения измерений кислотности 

ГОСТ 31449-2013 Молоко коровье сырое. Технические условия 

ГОСТ 31747–2013 Продукты пищевые. Методы выявления и определения бактерий группы 
кишечных палочек (колиформных бактерий) 

ГОСТ 31659–2013 Продукты пищевые. Метод выявления бактерий рода Salmonella 
ГОСТ 31361-2008 Сахар белый. Технические условия 
O’z DSt 5.8:2006 НСС РУз. Знак подтверждения соответствия. Правила применения 

О'z DSt 8.022:2002 

ГСИ РУз. Общие метрологические требования к количеству фасованных 
товаров в упаковках любого вида и порядок осуществления 
государственного метрологического контроля и надзора за их 
соответствием 

О'z DSt 950-2011 Вода питьевая. Гигиенические требования и контроль за качеством 
O’z DSt 3058:2016 Сливки из коровьего молока. ТУ 
 
Примечание - При пользовании настоящим стандартом необходимо проверять действие 
ссылочных стандартов по указателю стандартов, составленному по состоянию на 1 января 
текущего года. Если ссылочный документ заменен (изменен), то при пользовании настоящим 
стандартом следует руководствоваться замененным (измененным) стандартом. Если 
ссылочный документ отменен без замены, то положение, в котором дана ссылка на него, 
применяется в части, не затрагивающей эту ссылку. 

  
3 АССОРТИМЕНТ 

 
            3.1 В зависимости от  теплообработки продукт  изготавливается следующих 
видов: 
 -     молоко сгущенное с сахаром; 

-     молоко сгущенное с сахаром вареное.  
3.2 В зависимости от диапазона массовой доли жира  молоко сгущенное с 

сахаром  всех видов,  указанных в п.3.1 подразделяют на: 
-  нежирное – для промышленной переработки; 
-  с массовой долей жира 1% – для промышленной переработки; 
-  с массовой долей жира 2% – для промышленной переработки; 
-  с массовой долей жира 4% – для промышленной переработки; 
-  с массовой долей жира 6% - 7% – для непосредственного употребления; 
-  с массовой долей жира 8% – для непосредственного употребления; 
-  с массовой долей жира 8,5% – для непосредственного употребления; 
-  с массовой долей жира 10% - для непосредственного употребления. 
 
4 ТЕХНИЧЕСКИЕ  ТРЕБОВАНИЯ 

 4.1 Молоко сгущенное и вареное с сахаром должно соответствовать 
требованиям настоящего стандарта  и изготавливаться по технологической 
инструкции и рецептурам, с соблюдением  санитарных норм и правил для 
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предприятий  молочной промышленности [1], утвержденных в установленном 
порядке.   
 
      4.2 Характеристики 
            4.2.3 По органолептическим  показателям продукт должен  соответствовать 
требованиям, приведенным в таблице 1. 
 

Таблица 1 

Наименование 
показателя 

Х а р а к т е р и с т и к а 

молока сгущенного с сахаром молока сгущенного вареного с 
сахаром 

Вкус и запах Сладкий, чистый с выраженным 
вкусом пастеризованного молока, 
без посторонних привкусов и 
запахов 

Сладкий с характерным 
карамельным привкусом без 
посторонних привкусов и запахов 
 

Консистенция 

Однородная, вязкая по всей массе, 
без наличия ощущаемых 
кристаллов молочного сахара. 
Допускается мучнистая 
консистенция и незначительный 
осадок лактозы на дне тары при 
хранении 

Однородная, густая, вязкая 

Цвет Белый с кремовым оттенком, 
равномерный по всей массе 

От светло-коричневого до 
коричневого 

 
4.2.4  По физико-химическим показателям  продукт  должен  соответствовать 

нормам, приведенным в таблице 2. 
 
Т а б л и ц а 2 

 
Наименование  показателя 

Норма для молока сгущенного с сахаром 
массовая доля жира 

1 2 4 6 8 10 н/ж 
Массовая доля сухих веществ 
молока, не менее 

25,0 
 25,5 26,5 27,0 28,5 29 25,0 

Массовая доля влаги, %,  
не более 28 28 28 28 28 28 28 

Массовая доля сахарозы, %, не 
менее 38 38 38 38 38 38 38 

Массовая доля жира, %,  
не менее 1 2 4 6 8 10 - 

Кислотность, ˚Т, не более 50 50 50 50 50 50 50 
Вязкость, Pa·s, не более 15 15 15 15 15 15 15 

 
Продолжение Т а б л и ц ы 2 

 
Наименование  показателя 

Норма для молока сгущенного вареное с сахаром 
массовая доля жира 

1 2 4 6 8 10 н/ж 
Массовая доля сухих веществ 
молока, не менее 

25,0 
26,0 25,5 26,5 27,0 28,5 29 25,0 
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Массовая доля влаги, %,  
не более 24 24 26 24 24 24 24 

Массовая доля сахарозы, %, не 
менее 38 38 38 38 38 38 38 

Массовая доля жира, %,  
не менее 1 2 4 6 8 10 - 

Кислотность, ˚Т, не более - - - - - - - 
Вязкость, Pa·s, не более - - - - - - - 

 
4.2.5  По микробиологическим показателям продукт должен  соответствовать 

требованиям  приведенным в таблице 3. 
 

Таблица  3 

Наименование продукта 

Микробиологические показатели 

КМАФАиМ, 
КОЕ/ g,  
не более 

Масса продукта (g),в которой не 
допускается 

БГКП 
(Колиформы) 

Патогенные,    
в т. ч. 

сальмонеллы 
Молоко сгущенное и вареное 
с сахаром 2х104 1,0 25 

 
4.2.6 Содержание токсичных элементов, микотоксинов, пестицидов, 

антибиотиков  и  радионуклидов   в   не  должно  превышать  допустимые  уровни,  
установленные гигиеническими требованиями к безопасности пищевой продукции, 
утвержденные  Министерством  здравоохранения  Республики Узбекистан [2] и   
установленные требованиями Общего технического регламента Республики 
Узбекистан [3]*. 

 
4.3 Требования к сырью и материалам 
4.3.1 Для выработки продукта используются следующее сырье и материалы, 

должно соответствовать гигиеническим требованиям к безопасности пищевой 
продукции [2], утвержденным Министерством  здравоохранения  Республики 
Узбекистан и требованиям технических регламентов Республики Узбекистан [3]*.   
            - молоко коровье по ГОСТ 13264, ГОСТ 31449; 
     - сливки с массовой долей жира не более 35 % и  кислотностью плазмы не 
более 24 °Т по O’z DSt 3058; 

 - молоко  обезжиренное  кислотностью не более 20 °Т и плотностью не менее 
1030 кg/m3, полученное путем сепарирования молока по ГОСТ 13264;  

 - молоко сухое обезжиренное по ГОСТ 10970 или импортного производства, 
разрешенное Министерством здравоохранения Республики Узбекистан, имеющее 
сертификат  соответствия; 

- молоко цельное сухое по ГОСТ 4495 или импортного производства, 
разрешенное Министерством здравоохранения Республики Узбекистан, имеющее 
сертификат  соответствия; 

 
_________________ 
* [3] Вступает в силу с 07 января 2019 года   
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- заменитель молочного жира импортного производства, разрешенный 
Министерством здравоохранения Республики Узбекистан, имеющий сертификат 
соответствия; 

- эмульгаторы  и стабилизаторы, разрешеннные Министерством 
здравоохранения Республики Узбекистан для применения в пищевой 
промышленности; 

- ароматизаторы,   добавки  вкусоароматические  и красители натуральные 
пищевые жирорастворимые и пигменты, разрешеннные Министерством 
здравоохранения Республики Узбекистан для применения в пищевой 
промышленности; 

- пектины пищевые сухие по ГОСТ 29186 или импортного производства, 
разрешенные Министерством здравоохранения Республики Узбекистан, имеющие 
сертификат  соответствия; 

- агар пищевой по ГОСТ 16280 или импортного производства, разрешенный 
Министерством здравоохранения Республики Узбекистан, имеющий сертификат  
соответствия; 
   - сыворотка молочная сухая, разрешенная Министерством здравоохранения 
Республики Узбекистан для применения в пищевой промышленности; 

- лактоза импортного производства, разрешенная Министерством 
здравоохранения Республики Узбекистан, имеющая сертификат  соответствия; 

-  сахар-песок по ГОСТ 31361; 
- консерванты: сорбиновая кислота, сорбат калия, бензоат натрия, разрешенные 

Министерством здравоохранения Республики Узбекистан, имеющие сертификат  
соответствия; 
 - ванилин по ГОСТ 16599; 
     - сливки сгущенные с сахаром по ГОСТ 4937;  
  -  вода питьевая по O’z DSt 950.  
 4.3.2 На производство не допускается сырье материалы, в которых остаточное 
количество пестицидов, токсичных элементов, радионуклидов превышает 
максимально допустимые уровни, установленные [2].   

 4.3.3 Конкретный перечень сырья и соотношения компонентов 
устанавливаются рецептурами, утвержденными в установленном порядке.  

 
4.4  Маркировка 
4.4.1 На каждую единицу потребительской упаковки продукта должна быть 

нанесена маркировка с помощью трафарета, штампа или наклеивания этикетки со 
следующей информацией: 

- наименование предприятия-изготовителя, форма собственности, адрес 
(юридический и производства), телефон; 

- товарный знак изготовителя (при наличии); 
-  наименование продукции; 
-  состав продукта (ингредиенты); 
-  содержание жира, %; 
-  масса нетто, g (kg); 
- пищевая и энергетическая  ценность в 100 g продукта; 
-  условия хранения; 
-  дата  изготовления (число, месяц, год); 
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 -  срок  годности (месяц, год); 
-  обозначение настоящего стандарта;     

 -  сведения о сертификации; 
         -  штрих-код с указанием регистрационного номера (при необходимости); 
         -  «Ozbekistonda ishlab chiqarilgan» – при реализации на внутреннем рынке, при 
поставке продукции на экспорт – «Made in Uzbekistan». 

 4.4.2 На каждую единицу транспортной тары на одну из торцевых сторон 
упаковки должна быть нанесена маркировка путем наклеивания этикетки, 
отпечатанного в типографии или нанесения четкого оттиска трафаретом или штампом 
несмывающейся краской с указанием:   
 - наименование предприятия-изготовителя, форма собственности, адрес 
(юридический и производства), телефон; 
  - наименование  продукта; 
         - товарный знак изготовителя (при наличии); 

- количество единиц  упаковок в транспортной таре;  
- масса  нетто единицы упаковки g (kg); 
- масса  брутто, kg; 
- дата  изготовления (число, месяц, год); 

 - условия хранения; 
 - срок годности (число, месяц, год);  

- обозначение настоящего стандарта;     
 - сведения о сертификации; 

  - надпись «Ozbekistonda ishlab chiqarilgan» – при реализации на внутреннем 
рынке, при поставке продукции на экспорт – «Made in Uzbekistan». 
 4.4.3 Маркировка транспортной тары должна  содержать манипуляционные 
знаки:  «Беречь от влаги», «Верх»,  в соответствии с требованиями   ГОСТ 14192.  
 4.4.4 Информационные данные о пищевой и энергетической ценности 
конкретизируется согласно рецептурному составу в технологической инструкции. 

4.4.5 Маркировка продукции должна соответствовать требованиям Общего 
технического регламента Республики Узбекистан [4] *.  

 
  4.5 Упаковка 

4.5.1 Упаковка продукта для реализации в торговой сети производится в: 
- металлические банки по ГОСТ 5981 объемом от 400 ml до 5000 ml; 
- стеклянные банки по ГОСТ 5717.1 объемом не более 3000 ml; 
- алюминиевые тубы по сертификату соответствия массой нетто от 50 g до 400 g; 
- пакеты из полимерных материалов по сертификату соответствия массой нетто 

от  400 g до 1000 g; 
- пластмассовые фляги по сертификату соответствия массой нетто от 1000 g до 

5000 g (5,0 kg); 
- металлические фляги по ГОСТ 5037 массой нетто от 10 kg до 40 kg. 
4.5.2 Упаковка продукта для использования в производстве кондитерских 

изделий производится в: 
- пластиковые ведра с крышками по сертификату соответствия массой нетто от 

1,0 kg до 15 kg; 
- пластиковые бочки по сертификату соответствия массой нетто  до 50 kg; 
_________________ 
*[4]  Вступает в силу с 12 июля 2018 года 
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- бочки металлические с асептическим вкладышем массой нетто от 50,0 kg до  

200,0 kg. 
4.5.3 Банки, пакеты и тубы упаковывают в транспортную тару – в ящики из 

гофрированного картона  по ГОСТ  13511 и ГОСТ 13516 массой  брутто не более 15 kg. 
4.5.4  Предельно  допустимые отрицательные отклонения массы для 

фасованной продукции должны соответствовать требованиям O’z DSt 8.022 
4.5.5 Каждая партия упаковочных материалов должна сопровождаться 

сертификатом соответствия. Тара и материалы, применяемые для упаковки должны 
обеспечивать сохранность и качество продукта при транспортировании и хранении. 
4.5.6 Допускается применять другие виды, типы и типоразмеры транспортной тары из 
материалов, разрешенных к применению в пищевой промышленности 
Министерством здравоохранения  Республики Узбекистан и соответствующих 
требованиям  Общего технического регламента  Республики Узбекистан [5] * . 

 
5 ТРЕБОВАНИЯ  БЕЗОПАСНОСТИ  И  ОХРАНЫ 

ОКРУЖАЮЩЕЙ  СРЕДЫ 
 

5.1 Технологический процесс должен соответствовать требованиям 
безопасности по   ГОСТ 12.3.002. 

5.2 Применяемое оборудование должно отвечать требованиям ГОСТ 12.2.003, 
правилам техники безопасности и производственной санитарии для 
перерабатывающих предприятий.  

5.3 Общие санитарно – гигиенические требования к воздуху рабочей зоны – по 
ГОСТ 12.1.005, приточно-вытяжная вентиляция – по ГОСТ 12.4.021. 

     5.4 Требования по охране окружающей среды в соответствии с требованиями 
ГОСТ 17.2.3.02. 

     5.5 Требования к сточным водам и их утилизации  в соответствии с требованиями 
ГОСТ 17.4.3.05. 

5.6 К работе по производству допускаются лица, достигшие совершеннолетия, 
прошедшие обучение и инструктаж по технике безопасности труда в соответствии с 
ГОСТ 12.0.004. 

5.7 В процессе работы технологического оборудования, образующиеся вредные 
факторы: шум, вибрация, температура от агрегата, должны соответствовать 
гигиеническим нормам и правилам (СанПиН 0324, СанПиН 0325 и СанПиН 0326). 

5.8 Санитарный режим обработки производственного оборудования должен 
соответствовать требованиям [1]. 

 
6  ПРАВИЛА ПРИЕМКИ 

 
6.1 Продукт принимают партиями по   ГОСТ 26809. 
Партией считают совокупность единиц продукции одного вида и одной 

жирности, в упаковке одного типа, изготовленного в течение одной смены, 
предназначенного к одновременной сдаче-приемке и оформленного одним 
удостоверением о качестве и безопасности продукта. 

 
_________________ 
*[5]  Вступает в силу с 07 июля 2018 года 
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6.2 Удостоверение о качестве и безопасности должно содержать следующие 
реквизиты: 
-  номер удостоверения и дату его выдачи; 
- наименование и адрес предприятия- изготовителя; 
- полное наименование продукта;  
- номер партии; 
- размер партии и масса одной упаковки; 
- нормируемые и фактические показатели качества в соответствии с настоящего 

стандарта;  
- дату выработки (число, месяц, год); 
- срок годности (месяц, год); 
- условия хранения; 
- обозначение  настоящего стандарта; 
- сведения о сертификации.         
6.3 Подлинник удостоверения качества и безопасности хранится в экспедиции 

предприятия-изготовителя. В документе, сопровождающем продукцию в реализацию, 
указывают номер удостоверения о качестве и дату его выдачи, дату изготовления 
продукции, условия хранения и сведения о сертификации. 

6.4 Продукция проходят следующие виды испытаний: приемо-сдаточные, 
периодические и сертификационные. 
           6.4.1 Органолептические показатели продукции, масса нетто, качество 
упаковки и правильность маркировки проверяются в каждой партии продукции.  

 6.4.2 Периодические испытания проводятся по органолептическим и физико-
химическим  показателям не реже одного раза в квартал в аккредитованных 
лабораториях. 
         6.5 При получении неудовлетворительных результатов хотя бы по одному из 
показателей проводят повторные испытания удвоенного объема выборки, взятого от 
той же партии. Результаты повторных испытаний являются окончательными и 
распространяются на всю партию.  

6.6 Периодичность контроля токсичных элементов, пестицидов, радионуклидов 
и микробиологических показателей осуществляется по согласованию предприятия-
изготовителя с территориальными Центрами Госсанэпиднадзора Республики 
Узбекистан, гарантирующими безопасность продукции, но не реже одного раза в 
квартал.  

6.7 Анализы на патогенные микроорганизмы, в том числе сальмонеллы, 
проводятся в аккредитованных для этих исследований лабораториях в порядке 
Государственного санитарного надзора или по требованию потребителей.  

6.8 Контроль количества БГКП,  проводится не реже одного раза в 10 дней. 
6.9 Сертификационные испытания проводятся в аккредитованной лаборатории 

на соответствие всем требованиям настоящего стандарта и нормативной 
документации и НСС РУз. 

 
7 МЕТОДЫ  КОНТРОЛЯ 

 
7.1 Отбор проб и подготовку их к анализу по ГОСТ 26809, ГОСТ 9225,                  

ГОСТ 26668,   ГОСТ 26669, ГОСТ 26929. 
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   7.2 Определение органолептических показателей, герметичности и внутренней 
поверхности металлических банок, массы нетто по ГОСТ 29245. 

   7.3 Определение массовой доли влаги по ГОСТ 30305.1. Определение массовой 
доли сухих веществ по ГОСТ 29246. 

   7.4 Определение массовой доли сахара по ГОСТ 30305.2, ГОСТ 29248. 
7.5 Определение кислотности по ГОСТ 30305.3. 
7.6 Определение жира по ГОСТ 29247.  
7.7 Определение вязкости по ГОСТ 2903 п.3.5.  
7.8 Определение маркировки – визуально. 

       7.9 Определение токсичных элементов: 
- ртути             -   по ГОСТ 26927; 

  - мышьяка        -   по ГОСТ 26930; 
- меди              -   по ГОСТ 26931, ГОСТ 30178; 

  - свинца           -   по ГОСТ 26932, ГОСТ 30178; 
  - цинка             -   по ГОСТ 26934, ГОСТ 30178; 

- кадмия           -   по ГОСТ 26933, ГОСТ 30178 
- олова              -  по  ГОСТ 26935.  
7.10 Определение  Staphylococcus aureus - по ГОСТ 10444.2. 

       7.11 Определения дрожжей и плесневых грибов ГОСТ 10444.12. 
7.12 Определение КМАФАнМ по ГОСТ 10444.15. 
7.13 Определение БГКП (колиформных бактерий) по ГОСТ 31747. 
7.14 Выявление бактерий рода Salmonella – по ГОСТ 31659. 
7.15 Определение промышленной  стерильности молока сгущенного в банках 

по ГОСТ 30425. 
       7.16 Определение содержания микотоксинов, радионуклидов и пестицидов 
осуществляется  по методикам Минздрава РУз, утвержденным в установленном 
порядке.  

  

8  ТРАНСПОРТИРОВАНИЕ  И  ХРАНЕНИЕ 
 

8.1 Транспортируют продукт в крытых транспортных средствах, с 
соблюдением правил перевозки грузов, действующих на соответствующем виде 
транспорта, обеспечивающих сохранность и качество продукции. 

8.2 Продукт должен  храниться при относительной влажности воздуха не более 
75%   при температуре  от 0  до плюс 10˚С. 

 
9  ГАРАНТИИ  ИЗГОТОВИТЕЛЯ 

 
9.1 Изготовитель гарантирует  соответствие  продукта  требованиям  

настоящего стандарта при  соблюдении  условий транспортирования и хранения, 
установленных  настоящем стандартом.  

 9.2 Срок годности продукта  с даты изготовления: 
  в герметической таре -12 месяцев. 

             в негерметической таре -8 месяцев. 
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Наименование  
показателя 

Норма   
Молока  сгущенного с 
массовой долей жира 

Молока  сгущенного вареного  с  
массовой долей жира 

4 6 8 10 н/ж 4 6 8 10 н/ж 
Массовая доля сухих 
веществ молока, не 
менее 

26,5 27,0 28,5 29,0 26,0 26,5 27,0 28,5 29 26,0 

Массовая доля влаги, %,  
не более 28 28 28 28 28 26 24 24 24 24 

Массовая доля 
сахарозы, %, не менее 38 38 38 38 38 35 38 38 38 38 

Массовая доля жира, %,  
не менее 4 6 8 10 - 4 6 8 10 - 

Кислотность, ˚Т, не 
более 50 50 50 50 50 40 40 40 40 40 

Вязкость, Па .с, не более 15 - - - - - - 
 
 

3.5.1 Продукт фасуют в потребительскую тару  – металлические банки по 
ГОСТ 5981  вместимостью 380 g, банки стеклянные по ГОСТ 5717.1 объемом до 
1000g с крышкам металлическими для стеклянной тары с венчиком горловины по 
ГОСТ 25749, ведра  с крышками из полимерных материалов  по действующей 
нормативной документации вместимостью от 0,3 до 5,0 kg. 

3.5.3 Продукт упаковывают непосредственно в транспортную тару – из 
полимерных материалов вместимостью от 10 до 25 kg. 

3.5.4 Продукт, фасованный в металлические и стеклянные  банки для 
консервов, должен быть упакован в транспортную тару  - ящики из гофрированного 
картона по ГОСТ 13511, ГОСТ 13513 и  ГОСТ 13516 без горизонтальных прокладок. 

Все виды упаковок должны быть разрешены к применению Министерством 
здравоохранения Республики Узбекистан и  сопровождаться  сертификатом  
соответствия.  

3.5.5 Картонные ящики с продукцией должны быть оклеены полиэтиленовой 
лентой с липким слоем по  ГОСТ 20477, клеевой лентой на бумажной основе по 
ГОСТ 18251. Полимерная тара с продукцией должна быть опломбирована. 

3.5.6 Допускается применять другие виды, типы и типоразмеры транспортной 
тары из материалов, разрешенных к применению в пищевой промышленности 
Министерством здравоохранения  Республики Узбекистан по сертификатам 
соответствия. 
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Информация 
 о пищевой и энергетической ценности 

 в 100 g готового продукта 
 
 

 
Наименование  продукта 

 
Пищевая ценность, g 

Энергетическ
ая ценность, 
kсal Жиры  Белки Углеводы 

Молоко сгущенное и вареное с 
сахаром  

0,5 11,0 58,5 270,0 

Молоко сгущенное и вареное с 
сахаром  

4 10,8 57,5 327,2 

Молоко сгущенное и вареное с 
сахаром  

6 9,2 57,0 318,8 

Молоко сгущенное и вареное с 
сахаром  

8 7,2 56,0 315,0 

Молоко сгущенное и вареное с 
сахаром  

10 5,9 55,0 333,6 

 
 
 

 


